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СТРИПЛОЙН ИЗ ТЕЛЯТИНЫ
Нежный стейк из розовой
телятины, с баклажанами фри
и красным луком. Подается
с розовым перцем и веточкой
розмарина. Прожарка на выбор
1595.-

Брускетта с ростбифом из телятины
с ТРЮФЕЛЬНЫМ СОУСОМ

Пшеничная чиабатта, нежный ростбиф
из телятины в специях фахита, орехово-

трюфельный соус, вяленые томаты,
помидоры черри. Украшено сыром

пармезан и веточкой розмарина
495.-

б

70 27 0.5
ж у 530 kkal

300 g

СТЕЙК
ИЗ СЕРДЦА
Телячье сердце, бэби
картофель. Подается
с кукурузой гриль, перцем
чили и проростками гороха
под ореховым соусом
895.-

б

32 23 96
ж у 717 kkal

130/50/200 g

КОРЕЙКА
ИЗ ТЕЛЯТИНЫ НА КОСТИ

Украшено розовым перцем
и красным перцем чили

с розмарином
2250.-

б

36 19 9
ж у 350 kkal

160/100 g

б

18 23 4
ж у 294 kkal

150 g


